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SDGs : 9: Industry, Innovation and Infrastructure 
Indicator : Enhance scientific research, upgrade the technological capabilities of industrial sectors in all 
 countries, in particular developing countries, including, by 2030, encouraging innovation and 
 substantially increasing the number of research and development workers per 1 million people 
 and public and private research and development spending 
ชื่อโครงการ : โครงการส่งเสริมการใช้ประโยชน์โครงสร้างพื้นฐานนวัตกรรมด้านอาหารภาคเหนือ (Food Incubation     
       Kitchen Playground) 
การดำเนินโครงการ : เป็นโครงการฟรีสำหรับผู้ประกอบการ  

   ดำเนินการในปี 2566 (31 มีนาคม 2566 – 30 ตุลาคม 2566) 
 

ความสอดคล้องกับ SDGs :  
 

 
 

วัตถุประสงคโ์ครงการ 
1. เพื ่อส ่งเสริมการใช้พ ื ้นที ่  Food Incubation Kitchen Playground และอาคารนวัตกรรมสารสกัดม ูลค่า

สูง iExtract ซึ่งเป็นโครงสร้างพื้นฐานนวัตกรรมด้านอาหารภาคเหนือให้กับผู้ประกอบการ SMEs และ Startups 
ในพื้นที่เศรษฐกิจนวัตกรรมอาหารภาคเหนือให้เกิดการพัฒนานวัตกรรมอาหารด้วยสารสกัดมูลค่าสูง 

2. เพื ่อพัฒนาและส่งเสริมให้มีการลงทุนวิจัยและพัฒนานวัตกรรมอาหารที่มีการประยุกต์สารสกัดมูลค่าสูงใน
ผลิตภัณฑ์ของผู้ประกอบการที่มาใช้ประโยชน์ในพื้นที่เศรษฐกิจนวัตกรรม 

3. เพื่อส่งเสริมให้เกิดการลงทุนในการพัฒนานวัตกรรมและส่งเสริมให้เกิดกระจายรายได้ทางเศรษฐกิจและการพัฒนา
สังคมในพื้นที ่

 
กลุ่มเป้าหมายและพื้นที่ดำเนินการ 

กลุ่มผู้ประกอบการวิสาหกจิขนาดกลางและขนาดย่อม (SMEs) และวิสาหกิจเริ่มต้น (Startup) ที่มีแนวทางและ
เป้าหมายในการพัฒนานวัตกรรมที่ใช้เทคโนโลยีเชิงลึกด้านการพัฒนานวัตกรรมอาหารด้วยสารสกัดมลูค่าสูง และมีความ
ต้องการใช้ประโยชน์โครงสร้างพื้นฐานด้านนวัตกรรมอาหาร 

พ้ืนที่ดำเนินการ พื้นที่ภาคเหนือ 
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รายละเอียดการดำเนินงาน  

การดำเนินโครงการส่งเสริมการใช้ประโยชน์โครงสร้างพื้นฐานนวัตกรรมด้านอาหารภาคเหนือ ประกอบด้วยกิจกรรม
หลัก รวมทั้งสิ้น 7 กิจกรรม ได้แก่  

กิจกรรมที่ 1 การจัดทำแผนการดำเนินงานภาพรวมโครงการโดยละเอียด  
กิจกรรมที่ 2 การประชาสัมพันธ์กิจกรรมและคัดเลือกผู้ประกอบการเข้าร่วมโครงการ  
กิจกรรมที่ 3 พัฒนาข้อเสนอโครงการและวางแผนงบประมาณในการพัฒนาผลิตภัณฑ์  
กิจกรรมที่ 4 บ่มเพาะและให้คำแนะนำโดยผู้เชี่ยวชาญ (mentor) โดยเข้ามาใช้พื้นที่ของ  
Future Food Lab / Food Makerspace ในการสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์ใหม่ และเรียนรู้การใช้ 
เครื่องมือและเทคนิคต่างๆ ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
กิจกรรมที่ 5 บริการวิจัยพัฒนาผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร (R&D) ในพื้นที่ของ Future  
Food Lab / Food Makerspace และอาคารนวัตกรรมสารสกัดมูลค่าสูง (iExtract) 
กิจกรรมที่ 6 การวางแผนการจัดทำการบริหารจัดการโรงงาน การประมาณจัดทำแผนธุรกิจ 
และการทดสอบตลาดสำหรับผลิตภัณฑ์นวัตกรรมอาหาร และ  
กิจกรรมที่ 7 การ pitching และนำเสนอผลงานแก่นักลงทุน (VC connect) 
 

 
ภาพการดำเนินงาน 
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ภาพการดำเนินงาน 
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ภาพการดำเนินงาน (ต่อ) 

ลิ้งค์สนับสนุนโครงการ: https://regional.nia.or.th/th/calendarnia/article/detail/id/5/iid/80 


